
Itinéraire 8 : 
Publier sur un blog de classe

SÉANCE 8
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CRÉER UN NOUVEL 
ARTICLE DANS BLOGGER
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CRÉER UN NOUVEL 
ARTICLE DANS BLOGGER

Ce titre est provisoire et ne servira qu’à retrouver 
facilement l’article.

Le travail sur la titraille sera fait APRÈS la rédaction de 
l’article
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CRÉER UN NOUVEL 
ARTICLE DANS BLOGGER

> Écrire l’angle de l’article ou de 
l’interview (il sera effacé ensuite 
une fois l’article terminé)

> Écrire sans faire attention à la 
mise en page

> Ne pas insérer d’images, de gras 
tant que l’article n’est pas terminé.
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CRÉER LE PLAN DE 
L’ARTICLE

Les astuces de Christophe pour faire le meilleur pain

Je m’appelle Christophe, je suis boulanger et papa de deux 
enfants

C’est un pain avec une croûte croustillante et une mie bien 
aérée. Je fait beaucoup de pains différents, mais c’est la 
baguette bien cuite qui reste mon préféré
Mon grand-père était boulanger, et même si mon papa n’a pas 
choisi de faire comme son père, je le voyais souvent quand j’
étais petit et ça m’a donné envie de faire comme lui.

Le sourire des enfants qui attrapent un croûton dès qu’ils ont la baguette 
dans les mains. Je travaille la nuit, et j’aime bien car on est assez tranquille, 
même si ce n’est pas facile pour la famille et les amis.

Il n’y a pas de secret ! Il faut de l’amour pour ceux qui mangeront le 
pain, de la patience et de la persévérance. Cela dit, c’est vrai que j’ai 
longtemps cherché la farine idéale avant de la trouver

A part les horaires, c’est surtout que la gestion quotidienne d’une 
entreprise : la comptabilité, l’administratif, tout ça. Cae ne me 
plaît pas, mais ca prends beaucoup de temps !

Une grosse commande pour un mariage, avec du pain, des 
petits-fours, etc… Dans le nuit, en rentrant chez eux, les mariés, 
encore en tenues, sont passés au fournil pour me remercier !

Oui ! je l’ai appelé le pain des vignes. J’ajoute à la pâte du moût 
de raisin et des morceaux de saucisson. C’est quasiment un plat 
complet !

Il y a plusieurs étapes : préparer la pâte, la passer au pétrin, la 
laisser reposer, puis le faire cuire...

Une baguette offerte pour deux baguettes achetées les 
mercredis pour les parents d’élèves de la classe !

Peux-tu nous dire ce 
qu’est pour toi un bon 
pain ?

Comment es-tu 
devenu boulanger ?

Qu’est ce que tu 
préfères dans ton 
métier ?
Quel est ton secret 
pour faire le meilleur 
pain ?

Qu’est ce qui est le 
plus difficile dans le 
métier de boulanger ?

Quel est ton meilleur 
souvenir de boulanger 
?

Tu peux nous 
expliquer comment on 
fait du pain ?

Y a t’il un pain que tu 
es le seul à faire ?

Un message aux 
lecteurs du blog de la 
classe ?

Pain de campagne, pain aux 
graines, pain au lard...

Farine OO de Boulanger, 
uniquement vendus aux 
professionnels !

Moût : ce qui reste du raisin 
après qu’on en ait extrait le 
jus pour faire du vin
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ENTAMER LA RÉDACTION 
DE L’ARTICLE Titre de travail

2
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Angle (pour ne pas l’oublier)



ANALYSER DES IMAGES 
DE PRESSE
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SAVOIR ILLUSTRER 
SON PROPOS
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